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UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale
2014-2020
Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email: primaria_valea_ierii@yahoo.com

Nr.2571/19.11.2018

ANUNT DE PARTICIPARE SIMPLIFICAT
PROCEDURA PROPRIE ATRIBUIRE CONTRACT SERVICII CATERING

Comuna Valea lerii

Strada Principala nr 50

Tel:0374961930

Tip anunt: Contract de achizitie publica care are ca obiect servicii sociale si alte servicii
specifice prevazute in anexa nr.2 din Legea nr.98/2016

Tip contract: Servicii

Denumirea achizitiei: Servicii de Catering

CPV: 55520000-1 — Servicii de Catering

Descrierea contractului: Servicii de catering efectuate in conformitate cu specificatiile
mentionate in cadrul caietului de sarcini

Valoarea maxima estimata fara TVA este de 1.078.485.80 lei, din care pentru serviciile de
catering din cadrul activitatii | valoarea estimanta este de 686.485.80 lei iar pentru serviciile de
catering din cadrul activitatii 2 este de 392000 lei

Perioada contract Januarie 2019 — August 2021

Activitatea 1 - 693 de zille

Activitatea 2 - 70 de zile

Cele doua activitati se vor intinde pe o perioada de 33 luni acestea se pot desfasura simultan sau
consecutiv

Sursa de finantare: Fondul social European, bugetul local

Conditii contract: conform modelului de contract din cadrul documentatiei de atribuire
Termenul limita de primire a ofertelor: 3 Decembrie 2018

Adresa la care se trimit ofertele; Romaénia, judet Cluj, Comuna Valea lerii, Str. Principala
nr.50, cod 407585 Tel. / Fax: : 0374961930/ 0374961930
E-mail:primaria_valea_ierii@yahoo.com

Limba in care trebuie redactata oferta: romana

Perioada minima de valabilitate a ofertelor depuse: 60 de zile

Criteriu de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret
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UNIUNEA EUROPEANA Inatrumente Structurale
2014-2020

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII
nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/ 0374091297
Email: primaria_valea_ierii@yahoo.com

FISA DE DATE A ACHIZITIEI

pentru atribuirea contractelor de achizitie avand ca obiect privind necesitatea
achizitionarii serviciilor de catering ,, Servicii integrate inteligente pentru reducerea numarului
de persoane marginalizate din comuna Valea Ierii judet Cluj”.Cod MySmis: 115269

SECTIUNEA I: AUTORITATEA CONTRACTANTA
1.1) DENUMIRE, ADRESA SI PUNCT(E) DE CONTACT

Denumire oficiala: COMUNA VALEA IERII
Codul de identificare fiscala: 5562115
Adresi: sat Valea lerii, com. Valea lerii, nr 50, jud. Cluj

Localitate: Valea Ierii Cod postal:407585 | Tara:Romania
Punct(e) de contact: Telefon: 0374961930

in atentia DUMA GABRIEL ALEXANDRU

E-mail:primaria_valea_ierii@yahoo.com Fax: 0374-091297

Adresa/ele de internet (daci este cazul):
Adresa sediului principal al autorititii contractante (URL): http://www.e-primarii.ro/primaria-valeaierii

Alte informatii pot fi obtinute la:
Punctul (punctele) de contact mentionat(e) anterior

o Altele: completafi anexa A.1
Caietul de sarcini, documentatia specifica (pentru concesiuni) si/sau documentele suplimentare (inclusiv documentele
pentru dialogul competitiv i sistemul de achizitie dinamic) pot fi obtinute la:

l Punctul (punctele) de contact mentionat(e) anterior

0 Altele: completati anexa A.11
Ofertele/proiectele sau solicitérile/cererile de participare sau candidaturile trebuie transmise la:

Punctul (punctele) de contact mentionat(e) anterior

o Altele: completati anexa A.111

Numar zile péna la care se pot solicita clarificari inainte de data limita de depunere a ofertelor/candidaturilor
3

1.2) TIPUL AUTORITATII CONTRACTANTE $1 ACTIVITATEA PRINCIPALA (ACTIVITATILE

PRINCIPALE)
o Minister sau orice altd autoritate nationali sau federala, inclusiv O Servicii publice generale
subdiviziunile regionale sau locale ale acestora 0 Apdrare
o Agentie/birou national sau federal o Ordine §i siguranti publici
o Colectivitate teritoriald o Mediu
o Agentie/birou regional sau local o Afaceri economice i financiare
o Organism de drept public O Sanatate
o Institufie/agentie europeani sau organizatie europeand 0 Constructii $i amenajiri teritoriale
o Protectie sociala
0 Recreere, culturd si religie
m Altele (precizati): unitate administrativ o Educi'itlc o S
teritorialid m Altele (precizati): servicii publice locale
Autoritatea contractanti actioneazi in numele altor autorititi contractante daonum

SECTIUNEA II: OBIECTUL CONTRACTULUI




I1.1) DESCRIERE

11.1.1) Denumirea data contractului/concursului/proiectului de autoritatea contractanti/entitatea contractanta

»Servicii de catering in cadrul proiectului ,, Servicii integrate inteligente pentru
reducerea numarului de persoane marginalizate din comuna Valea Ierii judet Cluj” cod
MySmis 115269

I1.1.2) Tipul contractului si locul de executare a lucririlor, de livrarc a produselor sau de prestare a serviciilor

a) Lucriri o | B) Produse - ¢) Servicii 3]
Executare g | Cumparare o Categoria serviciilor:
Proiectare §i executare g | Leasing o Servicii de catering
Executarea, prin orice o Inchfrfcre ) a
mijloace, a unei lucrari, Inchiriere cu optiune de o
conform cerintelor cumparare
specificate de autoritatea O combinatie intre acestea o
contractanta
Locul principal de executare Locul principal de livrare Locul principal de prestare
comuna Valea lerii, judetul Cluj comuna Valea Ierii, judetul Clyj
Cod NUTS oooooo
Cod NUTS RO113-Clyj
I1.1.3) Procedura implici
Un contract de achizitii publice |
Punerea in aplicare a unui sistem de achizitie dinamic (SAD) m]
incheicrea unui acord-cadru 0
I1.1.4) Informatii privind acordul-cadru (dupa caz)
Nora:
Punctul I11.4) Nu se va completa intrucdl se urmdreste atribuirea unui contract de achizitie publica.
Acord-cadru cu mai multi operatori economici o Acord-cadru cu un singur operator economic o

Numarul coo sau, dupd caz, numérul maxim ooo de
participanti la acordul-cadru preconizat

Posibilitatea de a relua competitia cu semnatarii acordului
cadru

da 0 nu oDaca DA,
Reluarea competitiel se va face in SEAP:
daonuo

(se fac preciziri suplimentare referitoare la modul de
desfasurare a reludrii competifiei intre semnatarii unui
acord-cadru)

Durata acordului-cadru: Durata in ani: oo sau in luni: ooo
Justificarea unui acord-cadru a c#irui durati depageste patru ani:

Estimarea valorii totale a achizitiilor pentru intreaga durati a acordului-cadru (dupd caz; numai in cifre):
Valoarea estimata fara TVA: Moneda: sau intervalul:
intre si Moneda:

Frecventa si valoarea contractelor care urmeaz3 sa fie atribuite (daci se cunosc):

I1.1.5) Descrierea succinti a contractului sau a achizitiei/achizitiilor

Obiectul contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de catering, respectiv pregatirea,
prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii proiectului, cu incepere de la data semnarii sale de catre
parti pana la sfarsitul proiectului, cu posibilitatea prelungirii duratei gcestuiam in cazuf in care, se va prelungi
perioada de implementare a proiectului ,Servicii integrate inteligente pentru reducerea numarului de persoane
marginalizate din comuna Valea lerii judet Cluj”

Valoarea estimata fara TVA (numai in cifre): 1.078.485.80 lei din care

- Ovaloare estimata de 686.485.80 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii I al proiectului unde pretul
maximal este de 16.51 lei/portie pentru un numar de 41580 de portii pe o durata de 693 de zile

- O valoare estimata de 392000 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii 2 al proiectului unde pretul
maximal este de 20 lei/portie pentru 19600 portii pe o durata de 70 de zile




Numdrul de zile pind la care se pot solicita clarificdri inainte de data limiti de depunere a ofertelor: 6 zile.
Autoritatea contractanta va raspunde solicitarilor de clavificari inainte cu 4 zile de data Iimita de depunere a

ofertelor”

11.1.6) Clasificare CPY (vocabularul comun privind achizitiile)

Cod CPV

55520000-1
Servicii de

Obiect principal
Catering

I1.1.7) Contractul intri sub incidenfa acordului privind contractele de achizitii publice
(GPA) daonum

I1.1.8) Impirtire in loturi (pentru preciziri privind loturile utilizati dan M
anexa B de cite ori este necesar, pentru fiecare lot in parte)
Dacd da, este necesar sa se depuni oferte pentru (bifati o singura cisuti):

un singur lot D unul sau mai multe loturi 8] [ toate loturile o

I1.1.9) Vor fi acceptate variante (oferte alternative) daconum

I1.2) CANTITATEA SAU DOMENIUL CONTRACTULUI

I1.2.1) Cantitatea totalii sau domeniul (inclusiv, dupd caz, toate loturile gi toate opfiunile)

Dupa caz, valoarea estimatd fard TVA (numai in cifre): 1.078.485.80 lei fara TVA Monedi: RON
I1.2.2) Optiuni (dupd caz) daonum

Daci da, valoarea se va completa in mod obligatoriu numai ca interval valoric
Daci da, descrierea acestor optiuni:

Dacd se cunoagte, calendarul prevazut de aplicare a respectivelor optiuni:

in luni: oo seu in zile: oooo (de la data atribuirii contractului)

I1.3) DURATA CONTRACTULUI SAU TERMENUL PENTRU FINALIZARE

Durata in luni: 33 squ in zile: oooo (de la data atribuirii contractului/emiterii ordinelor de incepere a serviciilor sau
lucrarilor)

[ 33 luni incepand de la data atribuirii contractului/emiterii ordinelor de incepere a serviciilor

I1.4) AJUSTAREA PRETULUI CONTRACTULUI

I1.4.1. Ajustarea pretului contractului daonum

SECTIUNEA III: INFORMATII JURIDICE, ECONOMICE, FINANCIARE SI TEHNICE
II1.1) CONDITII REFERITOARE LA CONTRACT

111.1.1) Depozite valorice si garantii solicitate (dupd caz)
I11.1.1.a) Garantie de participare damnuno
Ofertantii au obligatia de a constitui garantia de particpare conform art.36 alin (1) si (6) din HG nr. 395/2016.

Cuantumul garantiei de participare este de: 10.800 lei (1% din valoarea estimata a contractulyi fara TVA model
Jormular 10 ). Perioada de valabilitate a garantiei de participare este de 60 de zile de la termenul limita de




’_primire a ofertelor. In cazul extidnerii perioadei de valabilitate a ofertei, perioada de valabilitate a garantiei de
participare va fi prelungita in mod corespunzator, in caz contrar se considera ca ofertantul si-a refras oferta.
Garantia de participare va fi constituita in favoarea Autoritatii Contractante prin virament bancar in contul
RO47TREZ2192145020401XXX deschis la la Trezoreria Turda sau printr-un instrument de garantare emis in
conditiile legii de o societate bancara ori de o societate de asigurari. Garantia de participare se poate constitui
si prin depunerea la casieria institutiei contractante. Instrumentul de garantare trebuisa sa prevada ca plata
garantiei de participare se va executa neconditional, respectiv la prima cerere a beneficiarului, pe baza
declaratiei acestuia cu privire la culpa persoanei garantate, si se prezinta autoritatii contractante cel mai tarziu
la data si ora-limita dedepunere a ofertelor.

Garantia de particiapre emisa in alta limba decat cea romana va fi prezentata in original si va fi insotita de
traducerea autorizata in limba romana. Ofertele care nu sunt insotite de dovada constituirii garantiei pentru
particiapre in cuauntumul forma si perioada de valabilitate precizate vor fi respinse ca inacceptabile. In aczul
depunerii de oferte in asociere, garantia de participare trebuie constituita in numele asocierii si sa mentioneze
ca acopera in mod solidar toti memmbrii grupului de operatori economici.

Restituirea garantiei de participare se face conform art. 38 din HG nr.395/2016.

In cazul participdrii in comun la procedura de atribuire, garanfia de participare trebuie
constituitd in numele asocierii §i sd menfioneze cd acoperd in mod solidar toti membrii
grupului de operatori economici.

Garanjia de participare emisd in altd limbd trebuie insotitd de traducerea autorizatd in limba
romdnd, urmdnd ca ulterior, la solicitarea autoritdfii contractante sd fie prezentatd in Jorma
originald emisd in statul de resedinfd.

II1.1.1.b) Garantie de buni executie dacnum

I11.1.2) Principalele modalititi de finanfare si plati si/sau trimitere la dispozitiile relevante
Se specificd sursele de finantare ale contractului ce urmeazd a fi atribuit (buget de sitat, buget local sau alte surse)

Programul Operational Capital Uman 2014-2020, Bugetul local

I11.1.3) Forma juridicd pe care o va lua grupul de operatori economici ciiruia i se atribuie contractul (dupd caz)
Asociere in conformitate cu art. 53 din Legea nr. 98/2016 - (Model orientativ — Formular
nr.1)

I11.1.4) Executarea contractului este supusi altor conditii speciale (dupd caz) daonum

II1.1.5. Legislatia aplicabild

Nota:
Se va completa dupd cum urmeazd:

> Legea nr.98/2016 privind achizifiile publice

» H.G. nr.395/2016 Norme metodologice de aplicare a prevederilor referitoare la
atribuirea contractului de achizitie publicd/acordului-cadru din legea nr. 98/2016
privind achizifiile publice

» Legea nr.101/2016 privind remediile si caile de atac in materie de atribuire a
contractelor de achizitie publica,a contractelor sectoriale si a contractelor de
concesiune de lucrari si concesiune de servicii, precum si pentrii ovganizarea si
Junctionarea Consiliului National de Solutionare a Contestatiilor

» Legea nr. 161/2003 privind unele masuri pentru asigurarea transparentei in
exercitarea demnitatilor publice, a functiilor publice si in mediul de afaceri,
prevenirea si sanctionarea coruptiei cu modificarile si comletariile ulterioare




» Legea nr. 262/2006 privind aprobarrea O.U.G. NR.195/2005 privind protectia
mediului

» Legea nr.319/2006 securitatii si sanatatii in munca;

»  Normele procedurale interne ale Comunei Valea lerii

I11.2) CONDITII DE PARTICIPARE

I11.2.1) Situatia personald a operatorilor economici, inclusiv cerintele referitoare la inscrierea in registrul comertului sau
al profesiei

111.2.1.a) Situatia personald a candidatului sau ofertantului:
Informatii si formalitati necesare pentru evaluarea respectarii cerintelor

1. Ofertantii, tertii sustindtori si subcontractantii nu trebuie si se regdseasci in situatiile
previdzute la art. 164, 165, 167 din Legea nr.98/2016

Modalitatea prin care poate fi demonstratd indeplinirea cerinfei: se va completa declaratie pe

propria raspundere de catre operatorii economici participanti la achizitie (inclusiv eventualii

terti si subcontractanti) cu informtatiile aferente situatiei lor.

Documentele justificative care probeaza indeplinirea celor asumate in declaratia pe propria
raspundere, urmeaza a fi prezentate, la solicitarea autoritatii contractante, doar de catre
ofertantul clasat pe locul 1 in clasamenteul intermediar in tocmit la finalizarea evaluarii
ofertelor.

Aceste documente pot fi:

1. Declartie privind eligibilitatea — Ofertantului/candidatului- nu se afla in sitatiile prevazute la
art. 164 din Legea nr.98/2016 — Formular 11

2. Declaratie privind eligibiltatea — Ofertantului/candidatului-nu se afla in sitatiile prevazute la
art. 165 si art. 167 din Legea nr. 98/2016 — Formular 12

3. Certificat de atestare fiscala privind plata obligatiilor catre bugetul consolidat general
eliberat de autoritatiile competente din care sa reiasa ca ofertantul nu are datorii, valabil la data
depunerii ofertei-original sau copie conform cu originalul;

4. Certificat de atestare fiscala privind plata obligatiilor catre bugetul local general eliberat de
autortitatile competente din care sa reiasa ca ofertantul nu are datorii, valabil la data depunerii
ofertei-original sau copie conform cu originalul;

3.Dcelaratie privind neincadrarea in situtatiile prevazute la art. 59-60 din Legea nr.98/2016
Formular 13

6.Imputernicire privind calitatea de particpant la procedura de atribuire Formular 9
7.Cazierul judiciar al operatorului economic si al membrilor organului de administrare, de
conducere sau de supraveghere al respectivului operator economic, sau acelor ce au putere de
reprezentare, de decizie sau de control in cadrul acestuia, asa cum rezulta din certificatul
constatator emis de ONRC / actul constitutiv

8.Dupa caz, documente prin care se demonstreaza faptul ca operatorul economic poate beneficia
de derogarile prevazute la art, 166 alin. (2), art. 171 din Legea 98/2016 privind achizitiile
publice;

Alte documente edificatoare, dupa caz.




In cazul in care in fara de origine sau fara in care este stabilit ofertantul/tertul
susfindtor/subcontractantul nu se emit documente de natura celor previzute mai sus sau
respectivele documente nu vizeazd toate situafiile previzute la art. 164, 165 si 167, autoritatea
contractantd are obligatia de a accepta o declaratie pe proprie rdspundere sau, dacd in tara
respectivd nu existd prevederi legale referitoare la declaratia pe propria rispundere,o declaratie
autenticd datd in fata unui notar, a unei aqutoritdti administrative sau Judiciare sau a unei
asociatii profesionale care are compelente in acest sens.

2. Persoanele cu functie de decizie din cadrul autorititii contractante cu privire la organizarea,
derularea si finalizarea procedurii de atribuire sunt: Duma Gabriel-Alexandru — Primar,
Michile Paul-Vasile — Viceprimar, Maris Nelia-Crenguta — Secretar, Ilea Nicoleta — Contabil,
Giurgiu loan - Responsabil Achizitii Publice, Culda Constantin - Cosilier local, Culda Ioan -
Cosilier local, Bodea Valentin-Aurel - Cosilier local, Duma Mirela - Cosilier local, Handru
Mircea - Cosilier local, Nap Dorin - Cosilier local, Scrob Nicolae-Ioan - Cosilier local, Sipos
Vasile-Mihai - Cosilier local

II1.2.1.b) Capacitatea de exercitare a activititii profesionale
Informatii si formalititi necesare pentru evaluarea respectirii cerintelor mentionate:

Cerinta nr.1 Ceriificat constator emis de ONRC sau alte documente echivalente, in original sau copie conform cu
originalul, valabile la data deschiderii ofertelor, din care sa reiasa obiectul de activitate principal sau secundar
respectiv servicii de catering care fac obiectul achizitiei (original sau copie conform cu originalul) Operatorii
economici care se afla in stare de faliment sau lichidare vor fi descalificati.

Nota: Obiectul contractului trebuie sa aibe corespnodent in codul CAEN din Certificatul Constatator emis de ONRC.
Atunci cand un grup de operatori economici depune oferta comuna, cerinta I se demonstreaza de Jfiecare membru
al grupului, prezentadu-se in aces sens documentul solicitat. Codul CAEN din certificatul constatatoral fiecarui
operator economic din grup trebuie sa aibe corespondent pentru partea din contract pe care o realizeaza.
Operatorii economici nerezidenti (straini) vor prezenta documentele care dovedesc o Jorma de invegistrare/atestare
ori apartententa din punct de vedere profesional, din care sa rezulte abilitatea persoane Juridice/fizice straine de a
presta serviciile care fac obiectul prezentului contract, in conformtitate cu tara de origine/tara in care operatorul
economic este stabilit. Documentele se vor prezenta insotite de traducerea autorizata a acestora in limba romana.
Documentele justificative care probeaza indeplinirea cerintelor asumate [prin completarea declaratiei pe proprie
raspundere respectiv certificatul constator emis de ONRC, sau in cazul ofertantilor straini, documente emise in tara
de rezidenta, urmeaza sa fie prezentate, la solicitarea autoritatii contractante, doar de caire ofertantul clasat pe
locul 1 in clasamentul intermediar intocmit la finalizarea evaluarii ofertelor

II1.2.2) Capacitatea economici si financiari

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru Modalitatea de indeplinire
evaluarea respectdrii cerintelor mentionate

Nota:

Nu se va completa aceastd sectiune, intrucdt in cazul
aplicdrii procedurii simplificate nu se pot solicita
cerinfe privind capacilatea economicad §i financiard

I1L.2.3.a) Capacitatea tehnic3 si/sau profesionald

Informatii sifsau nivel(uri) minim(e) necesare pentru Modalitatea de indeplinire
evaluarea respecldrii cerintelor mentionate

Documentele justificative urmeaza sa fie prezentate numai de

Cerinta nr. 1 b o eom o : :
i 3 . . 5 5 catre ofertantu! clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului
Autorizatia de f unctionare emisa de Directia de atribuire, conform art.196, alin (2) din legea nr. 98/2016

Sanitar Veterinara si Siguranta Alimentelor | privind achizitiile publice




Cerinta nr. 2

Autorizatie  sanitar-veterinara emisa de
Directia  Sanitar-Veterinara si  Pentru
Siguranta  Alimentelor pentru locatia de
productie a hranei — in copie;

Documentele justificative urmeaza sa fie prezentate numai de
catre ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului
de atribuire, conform art.196, alin (2) din legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice

Cerinta nr. 3

Informatii privind utilajele, instalatiile si
echipamentele tehnice de care poate dispune
operatorul economic pentru indeplinirea
corespunzatoare ¢ ontractului de prestare
servicii.

Ofertantul va completa o declaratie cu privire la utilgjele,
instalatiile si echipamentele tehnice de care poate dispune,
urmand ca documentele justificative sa fie prezentate numai de
catre ofertanul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului
de atribuire, conform art. 196, alin(2) din legea nr. 98/2016
privind achizitiile publice Formularul nr 7

Cerinta nr. 4

Autorizatie  sanitar-veterinara emisa de
Directia  Sanitar-Veterinara si  Pentru
Siguranta Alimentelor pentru mijlocul de
transport cu care va fi transportata hrana — in
copie;

Documentele justificative urmeaza sa fie prezentate numai de
catre ofertantul clasat pe primul loc dupa aplicarea criteriului
de atribuire, conform art.196, alin (2) din legea nr, 98/2016
privind achizitiile publice

Cerinta nr. 5
Informatii  referitoare la personalul de
specialitate de care dispune sau al carui
angajament de participare a fost obtinut de
catre ofertant.

In vederea demonstrarii indeplinirii cerintei, ofertantul va
completa o declaratie cu informatii referitoare la personaiul
specialitate de care dispune, uwrmand ca documentele
Justificative(contract de muncal, CV, diploma eic.) urmeaza sa
fie prezentate numai de catre ofeertantul clasat pe primul loc
dupa aplicareq criteriului de atribuire, conform art. 196, alin
(2) din legea nr. 98/2016 privind achizitiile publice

Cerinta nr.6

Informatiile referitoare la detinerea spativlui
necesar pentru prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregatirea prepararea si
livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii
proiectului.

Cerinta minimala:Ofertantul va face dovada
ca in vederea indeplinirii contractului dispune
de minim 15mp

In vederea demonstrarii indeplinirii cerintei, ofertantul va
completa o declaratie cu informatii referitoare la detinerea
spatiului necesar(contract de vanzare-cumparare, contract de
inchiriere, contract de comodat ert.) urmand sa fie prezentate
numai de catre oferiantul clasat pe primul loc dupa aplicarea
criteriului de atribuire, conform art, 196, alin (2) din legea nr.
98/2016 privind achizitiile publice

I11.2.3.b.) Standarde de asigurare a calititii

Informatii si/sau nivel(uri) minim(e) necesare pentru
evaluarea respectdrii cerintelor mentionate

Modalitatea de indeplinire

Nu se va completa aceastd sectiune, intrucdt in cazul
aplicarii procedurii simplificate nu se pot solicita
cerinfe privind standarde de asigurare a calitdfii




I11.2.4) Contracte rezervate (dupd caz) daonum

Contractul este rezervat unor ateliere protejate i
Contractul va fi executat numai in cadrul unor programe de ocuparea fortei de munci protejate o

II1.3) CONDITII SPECIFICE PENTRU CONTRACTELE DE SERVICII

II1.3.1) Prestarea serviciilor in cauzi este rezervati unei anumite profesii daonum
Daci da precizati actele cu putere de lege si actele administrative aplicabile:
Dupa caz, mentionati care profesie (concurs de solutii)

111.3.2) Persoanele juridice au obligatia s3 indice numele si calificiirile daonum
profesionale ale membrilor personalului responsabili pentru prestarea
serviciilor respective —

SECTIUNEA 1IV: PROCEDURA
1V.1) PROCEDURA

1V.1.1) Tipul procedurii si modalitatea de desfisurare

IV.1.1.a) Modalitatea de desfisurare a procedurii de atribuire
Offline Online

] =]

Notad:
Procedura de achizitie publicd se va desfiisura integral online

IV.1.1.b) Tipul procedurii
Licitatie deschisi o

Noti:
Nu se va completa.

Licitatie restransi o

Noti:
Nu se va completa.

Licitatie restrinsi accelerati o
Justificare pentru alegerea licitatiei accelerate:

Notd:
Nu se va completa.

Procedura simplificata m

Negociere O
Au fost deja selectati candidati dacnuo
Daci da, indicati numele §i adresa operatorilor economici selectati deja in sectiunea V1.3) Informatii suplimentare

Noti:
Nu se va completa.

Negociere acceleratii o
Justificare pentru alegerea negocierii accelerate:

Notd:
Nu se va completa.

Dialog competitiv O

Concurs de solutii o Deschis o Restrins o
Numiirul de participanti estimat coo sau numirul minim ooo / numirul maxim ooo
Noti:

Nu se va completa.

1V.1.2) Limitarea numirului de operatori economici invitafi sii prezinte oferte sau si participe




(licitafie restrdnsd si negociere, dialog competitiv)
Numir de operatori economici preconizat ooo
say Numdr minim preconizat 000 §i, dupd caz, numir maxim ooo

Nota:
Nu se va completa.

1V.1.3) Reducerea numirului de operatori economici in timpul negocierii sau al dialogului (negociere, dialog
competitiv)

Aplicarea unei licitatii care si se deruleze in etape succesive pentru a daonun
reduce progresiv numarul solutiilor care trebuie discutate sau al ofertelor

care trebuie negociate

Nota:
Nu se va completa.

1V.2) CRITERII DE ATRIBUIRE/CRITERII DE EVALUARE A PROIECTELOR (concurs de
solutii)

IV.2.1) Criterii de atribuire (dupa caz,bifari rubrica sau rubricile corespunzitoare sau enumerati criteriile
de atribuire in cazul contractului de concesiune, respectiv criteriile de evaluare a proiectelor in cazul
concursului de solutii)

] cel mai bun raport calitate-preg Pondere Punctaj maxim

Criteriile mentionate in continuare (criteriile de atribuire indicate impreuna cu ponderea sau in ordinea
descrescatoare a prioritatii, in cazul in care nu se poate realiza ponderea din motive demonstrabile)
Criteriile enumerate in caietul de sarcini, in invitatia de a prezenta o oferta sau de a participa la negociere in

documentul descriptiv
Criterii Pondere
1. Pretul oferte (P1) 30 puncte 30%

Descriere:Componenta financiara

Algoritm de calcul:

Punctajul se acorda astfel:

A) Pentru cel mai scazut pret, se acorda punctajul maxim, respectiv 30 puncte;

B) Pentru alt pret decat cel prevazut la lit. A punctajul se acorda astfel:
PI=(pret minim/pret(n))x30 puncte
Nota: pret(n) - pretul ofertantului, pret minim - oferta cu cel mai mic pret care
acumuleaaza nr. maxim de puncte (30) puncte
Nota: pret (n) - pretul ofertantului, pret minim - oferta cu cel mai mic pret care
acumuleaza nr. maxim de puncte (30)

2. Descriere: Componenta tehnica (P2) 70 P, formata din: 70%

Descriere: Componenta tehnica

2.1 Spatiul de preparare al alimentatiei ( bucatarie ) - 10 puncte — pondere 10%

Descriere: punctajul maxim 30 puncte il primeste operatorul economic care
prezinta spatiul cel mai mare de preparare a alimentatiei, urmand ca restul
ofertelor sa se raporteze la punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea formula

SC/SCMN x 30 puncte, unde SC(spatiu curent) reprezinta spatial curent de
preparare al alimentatiei ( ofertat de operatorul economic ce se raporteaza la
SCMM) si SCMM (spatial cel mai mare prezentat) reprezinta cel mai mare spatiu
de preparare al alimentatiei)




*Spatiul minim prezentat trebuie sa fie de cel putin 15 mp sub care oferta este
considerate neconforma si spatial maxim prezentat va fi de 500mp peste care

oferta nu se puncteaza suplimentar.

2.2 Personalul repartizat al operatorului economic pentru indeplinirea
contractului - 20 de puncte — pondere 20%

Descriere: punctajul maxim de 20 de puncte il primeste operatorul economic care
prezinta cel mai mare numar de personal angajat de care dispune pentru
indeplinirea viitorului contract, urmand carestul ofertelor sa se raporteze la
punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea formula: NPROC/NPRC x 20 puncte,
unde NPROC(numarul personal repartizat operator curent) reprezinta numarul
de personal repartizat pentru indeplinirea viitorului conract prezentat de
operatorul economic asupra caruia se face evaluarea si NPRCMM (numarul
personal repartizat cel mai mare) reprezinta numarul repartizat de personal cel
mai mare prezentat de catre operatorul economic participant)

*Numarul minim de personal este de 5 (1 sofer, 1 livrator alimente, 3 bucatari sau
1 bucatar si 2 ajutori de bucatar) sub care oferta este considetata neconforma, iar
numarul maxim de personal este de 50 peste care nu se puncteaza suplimentar,

2.3 Utilajele/dotarile de care dispune operatorul economic in vederea
indeplinirii contractului - 20 de puncte - pondere 20%

Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care a prezentat
numarul cel mai mare de utilaje/dotari in vederea indeplinirii contractului
urmand ca restul ofertelor sa se raporteze la punctajul maxim obtinut dupa

urmatoarea formula:

NUDOC/NUDMO x 20 puncte, unde NUDOD ( numar utilaje/dotari oferta
curenta) reprezinta numarul de utilaje si dotari cuprinse in oferta ce se evalueaza
si NUDMO (numar utilaje/dotari maxim ofertat) reprezinta numarul de utilaje
dotari maxime ofertat in cadrul procedurii)

*Numarul minim de utilaje/dotari prezentate este de minim 10 utilaje/dotari
(frigidere, aparate de gatit mobilier pentru prepararea alimentatiei etc. sub care
oferta este considerate neconforma iar peste numarul maxim de utilaje/dotari este
100 peste care foerta nu se puncteaza suplimentar

2.4 Apropierea punctului de lucru de care dispune operatorul economic in
vederea indeplinirii contractului — 20 de puncte — pondere 20%

Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care isi desfasoara
activitatea de pregatire a hranei in apropierea locului de servire a beneficiarilor

din cadrul proiectului.

Punctaj Propunerea Tehnica, P2= P2.1+P2.2+P2.3+P2.4

Punctajul total se calculeaza astfel: P1+P2

Valoarea punctajului se calculeaza cu 2 zecimale, prin rotunjire (daca a treia
zecimala este cuprinsa in intervalul 1-4, se rotunijeste prin lipsa)
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IV.2.2) Se va organiza o licitatie electronica dac num

IV.2.3. "Numele participantilor deja selectati (in cazul unui concurs de solutii restrins)”

1V.3) INFORMATII ADMINISTRATIVE

1V.3.1) Numir de referinti atribuit dosarului de autoritatea contractantii (dupa caz)

1V.3.2) Anunturi publicate (anunt publicat) anterior privind acelasi contract dao nuﬂ
1V.3.6) Limba sau limbile in care poate fi redactati oferta/candidatura/proiectul sau cererea de participare
ES BG CS DA DE ET EL EN FR IT LV LT HU MT NL PL PT RO SK SL FI sV

0O o 0o o 00 0D 0 OB o o0 0D 0o o o o @ o o o o
Altele: -
Moneda in care se transmite oferta financiara (in cazul procedurilor online sau offline cu etapa finala de L.E.
IV.3.7) Perioada minimi pe parcursul ciireia ofertantul trebuie si isi mentini oferta (in cazul unei licitatii
deschise,procedurii simplificate)

60 zile
IV.3.8) Recompense si juriu ( in cazul unui concurs de solutii)
nu este cazul
IV.3.8.1) Se va acorda una sau mai multe prime dao nun
Daci da, numarul si valoarea primelor care urmeaza sa fie acordate (dupd caz)
nu este cazul
1V.3.8.2) Detalii privind plitile cdtre toti participantii (dupd caz)
nu este cazul

IV.3.8.3) Contracte atribuite in urma concursului: Contractele de servicii atribuite in urma concarsului vor fi
atribuite céistigitorului sau unuia dintre castigitorii concursului dao nu o

nu este cazul
1V.3.8.4) Decizia juriului este obligatorie pentru autoritatea contractanti/entitatea contractanti dano nuno

nu este cazul

1V.3.8.5) Numele membrilor juriului selectati (dupd caz)

nu este cazul

IV.4. PREZENTAREA OFERTEI

IV.4.1. Modul de prezentare a propunerii tehnice

Propunerea tehnica trebuie intocmita conform cerintelor din caietul de sarcini astfel incat sa permita identificarea
cu usurinia a corespondentei cu specificatiile tehnice. Propunerea tehnica va fi in limba romana si va fi semnata,
stampilata de reprezentant legal sau imputernicit, va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al
continutului pe toata perioada de valabilitate stailita de autoritatea contractanta.

FPropunerea tehnica formular 8 va fi insotita de urmatoarele:

-declaratiile privind sanatatea si protectia muncii, in original, datata si semnata de reprezentantul
legal/imputernicit. Informatii detaliate privind reglementarile care sunt in vigoare la nivel national si se refera la
conditiile de munca si protectia muncii, securitatii si sanatatii in munca.

- contract de achizitie si clauze contractuale din documentatia de atribuire insusite prin semnare si stampilare pe
fiecare fila de catre reprezentantul legal sau imputernicit, indicand faptul ca ofertantul le-a citit, inteles si acceptat
pe deplin.

In cazul in care pe parcursul indeplinivii contractului de achizitii se constata faptul ca anumite elemente ale
propunerii tehnice sunt inferioare sau nu corespund cerintelor prevazute de caietul de sarcini, prevaleaza
prevederile caietului de sarcini

Obs: Lipsa propunerii tehnice va duce la excluderea operatorului economic din procedura.

1V.4.2. Modul de prezentare a propunerii financiare
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Propunerea financiara va cuprinde toate cheltuielile necesare prestarii serviciilor si trebuie elaborate astfel in
cal sa furnizeze toate informatiile solicitate cu privire la pret, precum si la alte conditii financiare si comerciale
legate de obiectul contractului cu respectarea actelor normative in vigoare in domeniul achizitiilor publice.
Propunerea financiara trebuie sa prezinte detaliat modul de calcul al ofertei- valoare/portie/zi/persoana.
Propunerea financiara va fi in limba romana si va fi semnata, stampilata de reprezentantul legal sau imputernicil,
va avea un caracter ferm si obligatoriu din punct de vedere al continutului pe toata perioada de valabilitate
stabilita de autoritatea contractanta.

Propunerea financiara va contine:

Formularul de oferta - formular 4

Erorile aritmetice se corecteaza dupa cum urmeaza:

-daca exista o discrepanta intre litere si cifre, trebuie luata in considerare valoarea exprimata inlitere, iar
valoarea exprimata in cifre va fi corectata corespunzator.

-in cazul unei discrepante intre pretul unitar si pretul total, se va lua in considerare pretul unitar. Preturile unitare
cuprinse in propunerea financiara vor fi rabilite in lei si nu vor cuprinde TVA.

Elaborarea propunerii financiare in alta forma decat cea stabilita mai sus, va avea ca efect respingerea ca
inacceptabbila a ofertei.

Daca pretul ofertat nu rezzulta clar din formularul de oferta, oferta va fi respinsa ca neconforma.

Obs. Lipsa propunerii financiare va duce la excluderea operatorului economic din procedura

1V.4.3. Modul de prezentare a ofertei

Oferta tehnica, financiara si documentele de clarificare se depun la sediul Comunei Valea Ierii,
Propunerea financiara, documentele de calificare si propunerea tehnica vor fi opisate, vor fi
numerotate pe fiecare pagina - se vor introduce in plicuri separate, marcate corespunzator cu
denumirea ofertantului  si continutul plicului respectiv: “documentele de calificare”,
“propunerea tehnica” si “propunerea financiara”. Plicul exterior trebuie sa fie marcat cu
adresa autoritatii contractante (Comuna Valea lerii, str Principala nr. 50 jud.Cluj) si achizitia
la care participa “Servicii de Catering”, precum si inscriptia "A NU SE DESCHIDE INAINTE
DE data 03.12.2018 ora 12:00" afisate pe site-ul Comunei Valea Ierii.

Toate documentele ofertei vor fi semnate de catre ofertanti.

Oferta trebuie sa contina:

- Scrisoare de inaintare

- Garantia de participare

- Toate celelalte docmente solicitate (conform cerintelor de mai sus).

Pentru transmiterea solicitarilor de clarificari in legatura cu Documentele de atribuire,
operatorii economici trebuie sa se adreseze prin mijloace de comunicare (fac, e-mail sau il
depune in termen la sediul comunei Valea Ierii)

Comuna Valea Ierii va raspunde in mod clar, complet si fara ambiguitati, cat mai repede
posibil pe site-ul institutiei prin afisare raspuns, la orice clarificare solicitatam intr-o perioada
care nu depaseste, de regula una zi lucratoare, dar nu mai tarziu de deschiderea ofertelor, de
la primirea unei astfel de solicitari din partea operatorului economic.

Operatorii economici au dreptul de a transmite oferta numai pana la data limita stabilita pentru
depunerea ofertelor.

Ofertantii depun impreuna cu oferta, si informatii necesare demonstrarii indeplinirii criterilor
de calificare. Documentele de calificare solicitate, propunerea tehnica, Formularul de oferta
vor fi semnate si stampilate de catre ofertant. Documentele care nu sunt emise de catre ofertant
vor avea inserata mentiunea “conform cu originalul

SECTIUNEA VI: INFORMATII SUPLIMENTARE
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VI.1) CONTRACTUL ESTE PERIODIC (dupid caz)

daonum
Daci da. precizali perioadele estimate de publicare a anunturilor viitoare;

V1.2) Contractul/Concursul se inscrie intr-un proiect/program finantat din fonduri

comunitare damnuo
Programul Operational Capital Uman

Tipul de finantare:

Cofinantare O

Credite externe cu garantia statului o

Fonduri europene = Fondul Social European
Alte fonduri, ui

VL3) ALTE INFORMATII

Modalitatea de departajare a ofertelor: ofertele vor fi clasate in ordine descrescatoare a punctajului total, calculate prin
insumarea punctajului obtinut pentru fiecare dintre factorii de evaluare mentionati, conform algoritmului de calcul aferent
fiecarui factor de evaluare. In situatia in care doua sau mai multe oferte obtin acelasi punctaj, clasamentul se va stabili in
ordinea descrescatoare pretului ofertat, iar oferta castigatoare va fi declarata cea care se claseaza pe pozitia nrl. In cazul in
care prin aplicarea acestui sistem vor rezulta doua sau mai multe oferte clasate pe pozitia | a clasamentului, autoritatea
contractanta va reface clasamentul; in ordinea descrescatoare a valorii obtinute de ofertele in discutie pentru factorul de
evaluare urmator (primul factor de evaluare al componentei tehnice), oferta castigatare fiind cea care se claseaza pe pozitia 1
din clasamentul refacut potrivit acestei reguli. Acest sistem care urmeaza sa fie aplicat ori de cate ori este necesar, pana la
identificarea unei singure oferte care se claseaza pe pozitia 1 in clasament. Tn situatia in care prin aplicarea acestui sistem al
ofertelor nu vor puteafi departajate in continuare, autoritatea contractanta va recurge la solicare de clarificari (reofertare de
ret)

VI1.4) CAI DE ATAC

V1.4.1) Organismul competent pentru ciile de atac

Denumire oficiali: Departamentul juridic din cadrul autoritatii contractante

Orice operator economic care se considera vatamat intr-un drept al sau ori intr-un interes
legitim cu privire la actiunea sau inactiune autoritatii contractante referitoare la procedura
simplificata, poate, in termen de 2 zile de la data la care constata incalcarea dreptului sau a
interesului sau legitim sa formuleze contestatie. Contestatia va fi solutionata de catre
departamentul juridic din cadrul autoritatii contractante in termen de 5 zile, rezultatul acestei
fiindu-i comunicat contestatorului de indata.

Localitate: Cod postal: 407585 Tarid: Romania
Comuna Valea
lerii

E-mail: Telefon: 0374961930
primaria_valea_ierii@y
ahoo.com

Adresi Internet | Fax: 0374091297
(URL) http:tiwww.e-

primarii.ro/primaria-
valeaierii

Organismul competent pentru procedurile de mediere (dupd caz) nu se va completa

Denumire oficiala:

Adresa:
Localitate: Cod pogtal: Tarad: Romania
E-mail: Telefon:

Adresa Internet (URL) | Fax:

V1.4.2) Utilizarea ciilor de atac (completafi rubrica V1.4.2 SAU, dupd caz, rubrica VI, 4.3)
Preciziri privind termenul (termenele) de exercitare a ciiilor de atac:
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V1.4.3) Serviciul de Ia care se pot obtine informatii privind utilizarea ciilor de atac

Denumire oficiald: Comuna Valea lerii

Adresa: Strada: Principala, nr. 50

Localitate: Valea lerii

Cod postal: 407585

Tara:Romania

Email:
primaria_valea_ierii@y
ahoo.com

Telefon: 0374961930

Adresi Internet (URL)
http://www.e-
primarii.ro/primaria-
valeaierii

Fax: 0374091297

Noti:

Aceastd Secfiune se va completa cu
denumirea si datele de contact pentru
compartimentul juridic/achizifii publice
din cadrul autoritdyii contractante.
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Instrumente Structurale
2020

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email: primaria_valea icriif@yahoo.com

CAIETUL DE SARCINI
privind achizitia de servicii de catering pentru beneficiarii proiectului , Servicii Integrate

inteligente pentru reducerea numarului de persoane marginalizate din comuna Valea Ierii
judet Cluj”
Cod Proiect: 115269
Cod CPV 55520000-1 (SERVICII DE CATERING ) (Rev.2)

PREAMBUL

Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant
la procedura va elabora propunerea sa pentru achizitia de servicii de catering,

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza conform prevederilor
cuprinse in Normele Procedurale Interne ale Comunei Valea lerii privind organizarea si
desfasurarea procedurii proprii de atribuire a contractelor de nchizitie publica ce au ca obiect
Servicii socinle si alte servicii specifice, prevazute in Anexa nr. 2 din Legea nr. 98/ 2016 privind
achizitiile publice, cvaloarea estimata fara TVA maimica decat cea prevazuta la art. 7, alin.
1, lit. ¢ (de la 135.060 lei pana la 3.376.500 lei)

A. CONSIDERATII GENERALE:

l. Datele de identificare ale autoritatii contractante: Roménia, judef Cluj, Comuna Valea
Lerii, Str. Principala nr.50, cod 407585 Tel. / Fax: : 0374961930/ 0374091297
2. E-mail:primaria_valea_ierii@yahoo.com
Sursa de finantare a achizitiei: Fondul Social European
4, Calendarul de aplicare a procedurii:
a. data limita pentru solicitarea clarificarilor: 27 Noiembrie 2018
b. data limita de raspuns la clarificari: 29 Noiembrie 2018
. datasioralimita de depunere a ofertelor: 3 Decembrie 2018 ora 12:00
5. Persoanele de decizie din cadrul Comunei sunt: Duma Gabriel-Alexandru - Primar,
Michile Paul-Vasile - Viceprimar, Maris Nelia-Crenguta - Secretar, llea Nicoleta -
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UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurala
2014-2029

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email: primaria_valea ieriit@yvahoo.com

Contabil, Giurgiu loan - Responsabil Achizitii Publice, Culda Constantin - Cosilier local,
Culda Ioan - Cosilier local, Bodea Valentin-Aurel - Cosilier local, Duma Mirela -
Cosilier local ,Handru Mircea - Cosilier local, Nap Dorin - Cosilier local, Scrob Nicolae-
Ioan - Cosilier local, Sipos Vasile-Mihai - Cosilier local;

6. Comunicarea rezultatului selectiei de oferte se va face prin orice mijloc asigura
confirmarea primirii: personal sub semnatura, posta, fax, email,

B. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

1.0biectul contractului:

Obiectului contractului de achizitie publica il constituje prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii
proiectului , Servicii Integrate inteligente pentrit reduceren numarulyi de persoane marginalizate din
cornuna Valea lerii judet Cluj”, cu incepere de la data semnarii sale de catre parti pe o perioada

cle maxim 36 de luni.
Serviciile se vor presta in Comuna Valea lerii judetul Cluyj.

1.1. Valoarea estimata a contractului
Valoarea estimata a contractului este de 1.078,485.80 lei din care

- O valoare estimata de 686.485.80 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii
1 al proiectului unde pretul maximal este de 16.51 lei/portie pentru un numar de 41580
de portii pe o durata de 693 de zile

- O valoare estimate de 392000 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii 2 al
proiectului unde pretul maximal este de 20 lei/portie pentru 19600 portii pe o durata de

70 de zile
Sumele nu contin TVA.
2.Principalele obligatii ale prestatorului
Prestatorul se obliga la prestarea serviciului de catering, pentru asigurarea hranei

beneficiariilor proiectului. Aceasta prestare se va efectua in fiecare zi de activitate in proiect,
in zilele lucratoare, dupa incheierea contractului, astfel:
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UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale
2014-2020

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email: primaria_valea_jerii@valivo.com

Masa calda pe zi - in functie de numarul de beneficiari. Se va servi o masa calda pe zi

cu un meniu prestabilit saptamanal.
° Ambalarea méncirii se va realiza In ambalaje de unica folosinti
° Se vor prezenta tacdmuri de unicd folosin{4 si pahare de unica folosinta
Estimam numarul de beneficiari/zi 60 de persoane pentru portile la pretul maximal de

16.51 de lei
Estimam numarul de beneficiari/zi 280 de persoane pentru portile la pretul maximal de

20 de lei

Portia va fi compusa din minim ciorba + fel principal + garnitura, paine si apa plata:

Portile la pretul maximal de 16.51 de lei

FELUL 1 - supa sau ciorba — minim 250 grame;

FELUL 2 - fripturi, snitele, chiftele etc.(minim 100 grame) + garnituri (minim 150
grame) sau mancdruri (minim 350 grame) etc,

PAINE - alba feliata (minim 100 grame);
APA - imbuteliata, indiferent de volumul recipientului (minim 250 ml).

Portile la pretul maximal de 20 de lei

FELUL 1 - supa sau ciorba — minim 300 grame;

FELUL 2 - fripturi, gnitele, chiftele etc.(minim 150 grame) + garnituri (minim 200
grame) sau mancaruri (minim 350 grame) etc.

PAINE - alba feliata (minim 100 grame);

APA —imbuteliata, indiferent de volumul recipientului (minim 300 ml).
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Ofertantul se va asigura ca are capacitatea de a servi si meniuri vegetariene sau de post,
la cererea autoritatii contractante,

Nu se accepta acelasi meniu doua zile consecutive. Ofertantii vor dovedi in propunerea
tehnica ca respecta aceasta solicitare (document “meniu” si “retetar”). Ofertele ce nu respecta
aceasta solicitare vor fi descalificate.

In vederea realizarii meniului se vor respecta prevederile legale in vigoare. Se va tine
cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- lipide(grasimi)

- glucide (dulciuri, fructe, legume,etc)

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale,etc.).

Intr-o ratie echilibrata, proteinele trebuie sa reprezinte, cca 15% - ele se recomanda a fi
reprezentate mai ales de proteine plastice de calitateal, ce provin din: carne, branza, lapte, oua
dar si din proteinele vegetale.

Lipidele trebuie sa reprezinte, 25-30% din valoarea calorica globala din care 2/3 sa aiba
origine vegetala.

Glucidele sunt elementul esential energetic din ratie, acoperind 55-60% din valoarea
globala.Nu se recomanda glucide provenind din zahar rafinat, ci din fructe, cereale, legume.

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului,

Reprezentantii autoritatii contractante, impreuna cu administratorul sau coordonatorul
firmei de catering stabilesc meniul saptamanal, tinand cont de factorii enumerati mai sus.
Firma de catering nu are voie sa modifice meniul stabilit, fara acordul autoritatii contractante.

Prestatorul serviciului de catering are obligatia afisarii in sala de mese meniul la
inceputul fiecarei saptamani.

Prezenta zilnica a beneficiarilor la masa va fi transmisa telefonic in fiecare dimineata
pana in ora 9:00. In situatia in care comanda nu va fi plasata telefonic pana la ora 9:00,
indiferent de ora de plasare, achizitorul va acorda un termen de preparare si transport de

minin 4 ore.

C. TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL AUTORITATII CONTRACTANTE:
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Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar, autorizatia insotind in permanenta mijlocele de transport dotate corespunzator,
folosite in scopul pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat
corespunzator si avizat medical.

Hrana calda trebuie ambalata in recipiente din plastic alimentar, in conformitate cu
standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe si pahare, In toate
situatiile recipientele folosite la livrarea hranei vor trebui sa mentina atat temperatura cat
si proprietatile organoleptice ale acesteia.

Prestatorul va asigura servirea cu transport si personal propriu inclusiv vesela de unica
folosinta(tacamuri, pahare pentru apa) sau din inox sterilizate, servetele, astfel incat sa fie
asigurata respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare.

D. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecare persoand/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personala gi va purta echipament de protectie si de lucru adecvat si curat.

Personalul prestatorului care manipuleaza hrana calda si hrana rece, va avea controlul
medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai acest
personal, avizat medical va manipula hrana.

Prestatorul are obligatia prelevarii de probe, atat la sediu prestatorului cat si la sediul
autoritatii contractante, cand aceasta considera necesar, din fiecare fel de mancare conform
legislatiei in vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente
corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana
responsabila desemnata.

La sediul autoritatii contractante, recoltarea se va face de personalul desemenat de
acesta, impreuna cu reprezentantul prezent al prestatorului, cand autoritatea contractanta
considera necesar. Recoltarea probelor se va face doar in recipiente sterilizate prin fierbere si
etichetare+ (pe recipient sau pe capac).

Eticheta va avea mentionate urmatoarele: data recoltarii, ora recoltarii, denumirea
felului de mancare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare
din fiecare fel de mancare.

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere
digestive la beneficiarii care au servit masa, vor putea reprezenta in caz de litigiu, 0 asa numita

“contraproba”.
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In situatia nerespectarii de catre personalul propriu al prestatorului a masurilor
referitoare la prevenirea si combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-
veterinare, prestatorul va suporta, dupa caz sanctiuni administrative, contraventionale sau

penale, dupa caz.
E. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE:

o Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate gi transportate,
vor fi protejate fmpotriva oricdror comtamindri probabile ce va face alimentele
improprii consumului uman, periclitirii sinititii sau contamingrii in aga mod Incdt nu
se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau
protejate astfel incat sd se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce masuri
adecvate astfel Inct eventualele epidemii s& poati fi controlate si evitate.

¢ Produsele intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si
nu prezinte visc pentru sindtate, Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cind este necesar ca alimentele
sa se adapteze modalitétilor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire,

° Se recomandd ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min, de la
preparare. In caz contrar, ea trebuie mentinutd la o temperaturd mai mare de 60 grade
Celsius pentru hrana calda .

o Este interzisd pastrarea alimentelor de la 0 mas la alta.

F. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA OFERTEI

Ofertantii vor depune oferta la sediul autoritatii contractante pana la data limita
stabilita si isi vor asuma riscurile transmiterii ofertei, inclusiv forta majora.
Ofertantul va introduce oferta sa in doua plicuri separate, notand corespunzator

plicurile, dupa cum urmeaza:
= cumentiunea “OFERTA ORIGINAL” - plicul care trebuie sa contina documentele

de calificare, formularele de oferta (financiara si tehnica), in original, semnate si

stampilate de persoana autorizata/imputernicita;

- cu mentiunea “ OFERTA COPIE” - plicul care trebuie sa contina documentele de
calificare, formularele de oferta (financiara si tehnica), toate in xerocopie.

Plicurile care confin originalul si copia ofertei se vor sigila si se vor introduce intr-un

plic exterior, inchis In mod corespunzétor si netransparent.
Dacd plicul exterior nu contine datele mentionate, autoritatea contractanti nu-si asuma nici

o responsabilitate pentru riticirea ofertei,
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Ofertantul va elabora propunerea financiari sub forma de pret/portie.

Tariful (pretul) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald va fi exprimat in
LEL fard TVA, numai cu doud zecimale (dous cifre dupi virguld).

In cazul propunerilor financiare care contin preturi (tarife) cu mai multe cifre dupa
virguld se vor lua in considerare, pentru departajare, numai primele dous cifre.

Ofertele cu pretul unitar mai mare de 16.51 lei fara TVA / portie, pentru activitatea 1
din cadrul proiectului si ofertele cu pretul unitar mai mare de 20 lei fara TVA/ portie pentru
activitatea 2 din cadrul proiectului vor fi descalificate.

La stabilirea pretului ofertantul va avea in vedere toate costurile privind
aprovizionarea, producerea si transportul hranei. Aceste costuri vor fi suportate de catre

prestator.
Valabilitatea ofertei: minim 60 de zile.

G. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

Ofertantii vor depune un set de documente intitulat propunere tehnica, care sa
demonstreze capacitatea operationala a ofertantului si care sa cuprinda cel putin urmatoarele:
° Meniu pentru cel putin o saptamana (5 zile lucratoare). Tipurile de hrana din

cadrul meniurilor nu se vor repeta, atat pentru felul 1 cat si pentru felul 2;

o Retetar privind tipurile de hrana enumerate in cadrul meniului;

° Dovada privind personalul:

© bucatar - in acest sens se vor prezenta informatii referitoare la contractul
de munca incheiat cu ofertantul sau declaratia de disponibilitate a
persoanei/persoanelor  propuse pentru  intreaga perioada de
implementare.

o Coordonator servicii — persoana desemnata de catre furnizor sa
supravegheze buna desfasurare a serviciilor privind aprovizionarea,
depozitarea, manipularea, productia, ambalarea si transportul hranei
precum si legatura cu personalul desemnat de catre autoritatea
contractanta privind numarul portiilor zilnice, ora de livrare si alte
aspecte privind implementarea contractului. Se va depune, in copie,
contractul de munca incheiat cu ofertantul sau declaratia de

~ disponibilitate a persoanei propuse pentru intreaga perioada de
implementare.

o Declaratie pe proprie raspundere semnata de reprezentantul legal sau de un
imputernicit al acestuia privind utilajele, instalatiile, echipamentele tehnice
direct implicate in activitatea de producere a hranei, precum si o lista cu acestea
- Formularul 5.
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o Declaratie pe proprie raspundere privind conditiile de munci si protectia muncii

~ Formularul 6.

o Document care sa ateste spatiul de preparare al alimentatiei, Spatiul minim
prezentat trebuie sa fie de cel putin 15 mp

o Dovada ca punctul de lucru se afla in apropicrea zonei de implementare a
proiectului

H. FACTURAREA SERVICIILOR PRESTATE

o Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza documentelor de predare-
primire intocmite la livrarea zilnica.

o La solicitarea expresa a autoritdtii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub formi de
alimente nepreparate sau preparate ca hrand pentru beneficiarii autoritatii contractante
(facturi fiscale, avize de insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

L. DURATA CONTRACTULUI:

Durata contractului: 33 de luni, cu incepere de la data semndrii contractului de servicii

de cdtre parti.
J. PRETUL CONTRACTULUL:

o Pretul contractului de servicii rdmane ferm pe toatd perioada derulirii acestuia.

o Tariful (preful) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia final# riméne ferm pe
toatd perioada deruldrii contractului de servicii.

o Autoritatea contractantd are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de
servicii (prestatiile), respectiv portiile, in raport de numirul beneficiarilor prezenti in
cadrul autoritatii contractante, pe durata derulirii contractului, f&rd modificarea
tarifului (pretului) unitar pentru prestarea de servicii .

o Autoritatea contractantd isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de
servicii (prestatii) contractatd in urmatoarele situatii:

- Reducerea numarului de beneficiari din cadrul autoritatii contractante.
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K. MODALITATI DE PLATA:

Plata se va efectua prin ,,mecanismul decontarii cererilor de plata”, in termen de 30 zile
lucratoare de la data primirii facturii la sediul Achizitorului, pe baza facturii fiscale si a
Procesului Verbal de Receptie Cantitativi si Calitativd fars obiecfiuni, semnat de
reprezentantul Furnizorului si de reprezentantul Autorititii Contractante. Plata se va efectua
exclusiv prin transferuri bancare.

In cazul in care achizitorul nu primeste sumele solicitate pentru executarea serviciilor
de catering prin cereri de rambursare, plata sau prefinantare din motive neimputabile
achizitorului, atunci achizitorul nu datoreaza penalitati de intarziere prestatorului iar sumele
datorate nu se considera scadente, pana la remedierea situatiei aparute. In acest sens,
achizitorul va depune toate diligentele pentru rezolvarea oricaror deficiente aparute in relatia
cu ordonatorul de credite (AM POCU / OI POCU).

L. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Criteriul de atribuire va fi “Cel mai bun raport calitate/pret
1. Pretul ofertei: Propunerea financiara: 30 puncte - pondere 30%
Componenta financiara
Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel:
a) pentru cel mai scazut pret, se acorda punctajul maxim, respectiv 30 de puncte;
b) pentru alt pret decat cel prevazut la lit.a punctajul se acorda astfel:
Pl=(pretul minim/pret(n))x30 puncte
Nota: pret (n) — pretul ofertantului, pret minim — oferta cu cel mai mic pret care acumuleaza
nr. maxim de puncte (30)

2. Propunerea tehnica 70 puncte - pondere 70%

Componenta tehnica

2.1 Spatiul de preparare al alimentatiei ( bucatarie ) - 10 puncte - pondere 10%

Descriere: punctajul maxim 30 puncte il primeste operatorul economic care prezinta spatial
cel mai mare de preparare a alimentatiei, urmand ca restul ofertelor sa se raporteze la punctajul
maxim obtinut dupa urmatoarea formula: |

SC/SCMN x 30 puncte, unde SC(spatiu curent) reprezinta spatial curent de preparare al
alimentatiei ( ofertat de operatorul economic ce se raporteaza la SCMM) si SCMM (spatial cel
mai mare prezentat) reprezinta cel mai mare spatiu de preparare al alimentatiei)
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*Spatiul minim prezentat trebuie sa fei de cel putin 15 mp sub care oferta este considerate
neconforma si spatial maxim prezentat va fi de 500mp peste care oferta nu se puncteaza

suplimentatr.

2.2 Personalul repartizat al operatorului economic pentru indeplinirea contracxtului — 20 de
puncte — pondere 20%

Descriere: punctajul maxim de 20 de puncte il primeste operatorul economic care prezinta cel
mai mare numar de personal angajat de care dispune pentru indeplinirea viitorului contract,
urmand carestul ofertelor sa se raporteze la punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea
formula: NPROC/NPRC x 20 puncte, unde NPROC(numarul personal repartizat operator
curent) reprezinta numarul de personal repartizat pentru indeplinirea viitorului conract
prezentat de operatorul economic asupra caruia se face evaluarea si NPRCMM (numarul
personal repartizat cel mai mare) reprezinta numarul repartizat de personal cel mai mare
prezentat de catre operatorul economic participant)

*Numarul minim de personal este de 5 (1 sofer, 1 livrator alimente, 3 bucatari sau 1 bucatar si
2 ajutori de bucatar) sub care oferta este considetata neconforma, iar numarul maxim de
personal este de 50 peste care nu se puncleaza suplimentar.

2.3 Utilajele/dotarile de care dispune operatorul economic in vederea indeplinirii
contractului — 20 de puncte - pondere 20%

Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care a prezentat numarul cel mai
mare de utilaje/dotari in vederea indeplinirii contractului urmand ca restul ofertelor sa se
raporteze la punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea formula:

NUDOC/NUDMO x 20 puncte, unde NUDOD ( numar utilaje/dotari oferta curenta) reprezinta
numarul de utilaje si dotari cuprinse in oferta ce se evalueaza st NUDMO (numar utilaje/dotari
maxim ofertat) reprezinta numarul de utilaje dotari maxime ofertat in cadrul procedurii)
*Numarul minim de utilaje/dotari prezentate este de minim 10 utilaje/dotari (frigidere, aparate
de gatit mobilier pentru prepararea alimentatiei etc. sub care oferta este considerate
neconforma iar peste numarul maxim de utilaje/dotari este 100 peste care foerta nu se

puncteaza suplimentar.

2.4 Apropierea punctului de lucru de care dispune operatorul economic in vederea

indeplinirii contractului - 20 de puncte - pondere 20%
Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care isi desfasoara activitatea de
pregatire a hranei in apropierea locului de servire a beneficiarilor din cadrul proiectului.

Punctaj Propunerea Tehnica, P2= P2,1+P2.2+P2.3+72.4
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Punctajul total se calculeaza astfel: P1+P2
Valoarea punctajului se calculeaza cu 2 zecimale, prin rotunjire (daca a treia zecimala este
cuprinsa in intervalul 1-4, se rotunjeste prin lipsa)

Oferta are caracter ferm si obligatoriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada

de valabilitate.
La Intocmirea propunerii tehnice se va tine cont de cerintele din prezentul caiet de sarcini.

M. DOCUMENTE DE CALIFICARE SOLICITATE ofertantului castigator (in copie):

° Autorizatie de functionare emisa de catre Primaria sub a carei jurisdictie se afla locatia
de productie a hranei. Se va mentiona in autorizatie ca locatia de productie a hranei
este autorizata sa desfasoare activitati de alimentatie publica - in copie;

o Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar-Veterinara si Pentru Siguranta
Alimentelor pentru locatia de productie a hranei — in copie;

o Informatii privind utilajele, instalatiile si echipamentele tehnice de care poate dispune
operatorul economic pentru indeplinirea corespunzatoare contractului de prestare
servicii. (formular nr. 7)

o Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar-Veterinara si Pentru Siguranta
Alimentelor pentru mijlocul de transport cu care va fi transportata hrana — in copie;

o Informatii referitoare la personalul de specialitate de care dispune sau al carui angajament de
participare a fost obtinut de catre ofertant.

e Informatiile referitoare la detinerea spatiului necesar pentru prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregatirea prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii
proiectului.Cerinta minimala: Ofertantul va face dovada ca in vederea indeplinirii
contractului dispune de minim 15mp ' '

o Formularul 1 Norme Procedurale inferne - Declaratie privind neincadrarea in
prevederile art. 10 (1), pet. 1 din Normele procedurale interne ale Comunei Valea lerii:
o Formularul 2 Norme Procedurale interne - Declaratie privind neincadrarea in
prevederile art. art. 10 (1), pct. 2 din Normele procedurale interne Comunei Valea Terii;




UNIUNEA EUROPEANA Instrumente Structurale

20H-2020

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERI1

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email; primatia_valea_ierii@vahoo.com

o Formularul 3 Norme Procedurale interne - Declaratie privind nefncadrarea in
prevederile art. 10 (1), pet. 3 din Normele procedurale interne ale Comunei Valea Terii;

N. CONSIDERATII FINALE
Prezentul caiet de sarcini se compleleaza cu prevederile obligatorii prevazute in
contractul atasat.
Intocmit,
Giurgiu Ioan

Responsabil Achizitii Publice
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Aprob,

CAIETUL DE SARCINI
privind achizifia de servicii de catering pentru beneficiarii proiectului ,Servicii Integrate
inteligente pentru reducerea numarului de persoane marginalizate din comuna Valea Terii
judet Cluj”
Cod Proiect: 115269
Cod CPV 55520000-1 (SERVICII DE CATERING ) (Rev.2)

PREAMBUL
Caietul de sarcini constituie ansamblul cerintelor pe baza carora ofertantul participant

la procedura va elabora propunerea sa pentru achizitia de servicii de catering.

Organizarea si desfasurarea procedurii de achizitie se efectueaza conform prevederilor
cuprinse in Notmele Procedurale Interne ale Comunei Valea Ierii privind organizarea si
desfasurarea procedurii proprii de atribuire a contractelor de achizitie publica ce an ca obiect
Servicii sociale si alte servicii specifice, prevazute in Anexa nr. 2 din Legea nr, 98 / 2016 privind
achizitiile publice, cu valoarea estimata fara TVA maimica decat cea prevazuta la art, 7, alin.
1, lit. ¢ (de In 135.060 lei pana la 3.376.500 lei)

A. CONSIDERATII GENERALE:

I. Datele de identificare ale autoritatii contractante: Roménia, judet Cluj, Comuna Valea
Lerii, Str. Principala nr.50, cod 407585 Tel. / Fax: : 0374961930/ 0374091297
2. E-mail:primaria_valea icrii@yahoo.com
Sursa de finantare a achizitiei: Fondul Social European
4, Calendarul de aplicare a procedurii:
a. data limita pentru solicitarea clarificarilor: 27 Noiembrie 2018
b. data limita de raspuns la clarificari: 29 Noiembrie 2018
c. data si oralimita de depunere a ofertelor: 3 Decembrie 2018 ora 12:00
5. Persoanele de decizie din cadrul Comunei sunt: Duma Gabriel-Alexandru - Primar,
Michile Paul-Vasile - Viceprimar, Maris Nelia-Crenguta - Secretar, llea Nicoleta -

w
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Contabil, Giurgiu loan - Responsabil Achizitii Publice, Culda Constantin - Cosilier local,
Culda Ioan - Cosilier local, Bodea Valentin-Aurel - Cosilier local, Duma Mirela -
Cosilier local ,Handru Mircea - Cosilier local, Nap Dorin - Cosilier local, Scrob Nicolae-
Ioan - Cosilier local, Sipos Vasile-Mihai - Cosilier local;

6. Comunicarea rezultatului selectiei de oferte se va face prin orice mijloc asigura
confirmarea primirii: personal sub semnatura, posta, fax, email,

B. DESCRIEREA SERVICIULUI DE CATERING:

1,0biectul contractului;

Obiectului contractului de achizitie publica il constituie prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregatirea, prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii
proiectului , Servicii Integrate inteligente pentrut reducerea numarului de persoane marginalizate din
comuna Valea lerii judet Cluj”, cu incepere de la data semnarii sale de catre parti pe o perioada

de maxim 36 de luni.
Serviciile se vor presta in Comuna Valea Ierii judetul Cluj.

1.1. Valoarea estimata a contractului
Valoarea estimata a contractului este de 1.078.485.80 lei din care

- O valoare estimata de 686.485.80 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii
1 al proiectului unde pretul maximal este de 16.51 lei/portie pentru un numar de 41580

de portii pe o durata de 693 de zile
- Ovvaloare estimate de 392000 lei va fi alocata pentru meniurile din cadrul activitatii 2 al
proiectului unde pretul maximal este de 20 lei/portie pentru 19600 portii pe o durata de

70 de zile
Sumele nu contin TVA.
2.Principalele obligatii ale prestatorului
Prestatorul se obliga la prestarea serviciului de catering, pentru asigurarea hranei

beneficiariilor proiectului. Aceasta prestare se va efectua in ficcare zi de activitate in proiect,
in zilele lucratoare, dupa incheierea contractului, astfel;
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Masa calda pe zi - in functie de numarul de beneficiari. Se va servi o masa calda pe zi

cu un meniu prestabilit saptamanal,
° Ambalarea méancdrii se va realiza in ambalaje de unica folosint3
° Se vor prezenta tacamuri de unica folosinta si pahare de unica folosinta
Estimam numarul de beneficiari/zi 60 de persoane pentru portile la pretul maximal de

16.51 de lei
Estimam numarul de beneficiari/zi 280 de persoane pentru portile la pretul maximal de

20 de lei

Portia va fi compusa din minim ciorba + fel principal + garnitura, paine si apa plata:
Portile la pretul maximal de 16.51 de lei
FELUL 1 - supa sau ciorba — minim 250 grame;

FELUL 2 - fripturi, snitele, chiftele etc.(minim 100 grame) -+ garnituri (minim 150
grame) sau mancdruri (minim 350 grame) etc.

PAINE - alba feliata (minim 100 grame);
APA —imbuteliata, indiferent de volumul recipientului (minim 250 ml),

Portile Ia pretul maximal de 20 de lei

FELUL 1 - supa sau ciorba — minim 300 grame;

FELUL 2 - fripturi, gnitele, chiftele etc.(minim 150 grame) + garnituri (minim 200
grame) sau mancdruri (minim 350 grame) etc.

PAINE - alba feliata (minim 100 grame);

APA —imbuteliata, indiferent de volumul recipientului (minim 300 ml).
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Ofertantul se va asigura ca are capacitatea de a servi si meniuri vegetariene sau de post,
la cererea autoritatii contractante.

Nu se accepta acelasi meniu doua zile consecutive. Ofertantii vor dovedi in propunerea
tehnica ca respecta aceasta solicitare (document “meniu” si “retetar”). Ofertele ce nu respecta
aceasta solicitare vor fi descalificate.

In vederea realizarii meniului se vor respecta prevederile legale in vigoare. Se va tine
cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:

- lipide(grasimi)

- glucide (dulciuri, fructe, legume,etc)

- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale etc.).

Intr-o ratie echilibrata, proteinele trebuie sa reprezinte, cca 15% - ele se recomanda a fi
reprezentate mai ales de proteine plastice de calitatea ], ce provin din: carne, branza, lapte, oua
dar si din proteinele vegetale.

Lipidele trebuie sa reprezinte, 25-30% din valoarea calorica globala din care 2/3 sa aiba
origine vegetala.

Glucidele sunt elementul esential energetic din ratie, acoperind 55-60% din valoarea
globala.Nu se recomanda glucide provenind din zahar rafinat, ci din fructe, cereale, legume.

Ca sa se realizeze un aport echilibrat al factorilor nutritivi trebuie ca alimentele sa fie
combinate intr-un anumit mod si in anumite proportii conform nevoilor organismului.

Reprezentantii autoritatii contractante, impreuna cu administratorul sau coordonatorul
firmei de catering stabilesc menjul saptamanal, linand cont de factorii enumerati mai sus.
Firma de catering nu are voie sa modifice meniul stabilit, fara acordul autoritatii contractante.

Prestatorul serviciului de catering are obligatia afisarii in sala de mese meniul la
inceputul fiecarei saptamani.

Prezenta zilnica a beneficiarilor la masa va fi transmisa telefonic in fiecare dimjneata
pana in ora 9:00. In situatia in care comanda nu va fi plasata telefonic pana la ora 9:00,
“indiferent de ora de pIasart, achizitorul va acorda un termen de preparare si transport de

minin 4 ore.

C. TRANSPORTUL HRANEI LA SEDIUL AUTORITA'I‘II CONTRACTANTE:
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Transportul hranei se va face numai cu mijloace de transport autorizate sanitar-
veterinar, autorizatia insotind in permanenta mijlocele de transport dotate corespunzator,
folosite in scopul pentru care au fost autorizate, insotite de personal calificat, echipat
‘corespunzator si avizat medical.

Hrana calda trebuie ambalata in recipiente din plastic alimentar, in conformitate cu
standardele de calitate in vigoare, respectiv caserole, boluri, cupe si pahare. In toate
situatiile recipientele folosite la livrarea hranei vor trebui sa mentina atat temperatura cat
si proprietatile organoleptice ale acesteia.

Prestatorul va asigura servirea cu transport si personal propriu inclusiv vesela de unica
folosinta(tacamuri, pahare pentru apa) sau din inox sterilizate, servetele, astfel incat sa fie
asigurata respectarea normelor de igiena si sanitar veterinare.

D. CERINTE SPECIFICE PRIVIND IGIENA PERSONALA:

Fiecare persoana/salariat care lucreaza in zona de manipulare a alimentelor va mentine
igiena personala si va purta echipament de protectie si de lucru adecvat i curat.

Personalul prestatorului care manipuleaza hrana calda si hrana rece, va avea controlul
medical periodic efectuat la zi si va fi dotat cu echipament de protectie adecvat. Numai acest
personal, avizat medical va manipula hrana.

Prestatorul are obligatia prelevarii de probe, atat la sediu prestatorului cat si la sediul
autoritatii contractante, cand aceasta considera necesar, din fiecare fel de mancare conform
legislatiei in vigoare, care se vor pastra 48 de ore de la data prelevarii in recipiente
corespunzatoare, sigilate si etichetate corespunzator, in spatiu frigorific special destinat si
adecvat acestui scop, dotat cu termometru si grafic de temperatura actualizat de persoana
responsabila desemnata.

La sediul autoritatii contractante, recoltarea se va face de personalul desemenat de
acesta, impreuna cu reprezentantul prezent al prestatorului, cand autoritatea contractanta
considera necesar. Recoltarea probelor se va face doar in recipiente sterilizate prin fierbere si
etichetare+ (pe recipient sau pe capac).

Eticheta va avea mentionate urmatoarele: data recoltarii, ora recoltarii, denumirea
felului de mancare recoltat, semnatura persoanei care a recoltat proba.

Se interzice darea in consum a alimentelor in situatia nerecoltarii probelor alimentare
din fiecare fel de mancare. | ‘

In cazul aparitiei unor imbolnaviri sau suspiciuni de imbolnaviri cu transmitere
digestive la beneficiarii care au servit masa, vor putea reprezenta in caz de litigiu, o asa numita

“contraproba”.
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In situatia nerespectarii de catre personalul propriu al prestatorului a masurilor
referitoare la prevenirea si combaterea bolilor transmisibile, cat si a normelor sanitar-
veterinare, prestatorul va suporta, dupa caz sanctiuni administrative, contraventionale sau

penale, dupa caz.
E. CERINTE SPECIFICE PRIVIND ALIMENTELE:

¢ Toate alimentele care sunt depozitate, impachetate, manipulate, afisate si transportate,
vor fi protejate impotriva oricdror contamindri probabile ce va face alimentele
improprii consumului uman, periclitarii sdnatitii sau contamindrii in asa mod Incdt nu
se vor putea consuma in acea stare. In particular, alimentele trebuie amplasate si/sau
protejate astfel Incat sd se minimalizeze riscul contamindrii. Se vor introduce masuri
adecvate astfel incat eventualele epidemii sd poati fi controlate si evitate.

o Produsele intermediare gi produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a micro-
organismelor patogene sau de a forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care si
nu prezinte risc pentru sindtate. Potrivit cu siguranta alimentelor, se vor permite
perioade limitate, in afara temperaturii potrivite, atunci cdnd este necesar ca alimentele
sd se adapteze modalitailor de preparare, transport, depozitare, prezentare si servire.

o Se recomandd ca hrana beneficiarilor sa fie servita la aproximativ 30 min. de la
preparare. In caz contrar, ea trebuie mentinuti la o temperaturd mai mare de 60 grade
Celsius pentru hrana calda .

o Este interzisa pastrarea alimentelor de la o masi la alta.

F. CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA OFERTEI

Ofertantii vor depune oferta la sediul autoritatii contractante pana la data limita

stabilita si isi vor asuma riscurile transmiterii ofextei, inclusiv forta majora.

Ofertantul va introduce oferta sa in doua plicuri separate, notand corespunzator

plicurile, dupa cum urmeaza:

- cu mentiunea “OFERTA ORIGINAL” - plicul care trebuie sa contina documentele
de calificare, formularele de oferta (financiara si tehnica), in original, semnate si
stampilate de persoana autorizata/imputernicita;

- cu mentiunea “ OFERTA COPIE” — plicul care trebuie sa contina documentele de
calificare, formularele de oferta (financiara si tehnica), toate in xerocopie.

Plicurile care contin originalul si copia ofertei se vor sigila si se vor introduce intr-un

plic exterior, Inchis in mod corespunzétor $i netransparent.
Daci plicul exterior nu contine datele mentionate, autoritatea contractanti nu-si asuma nici
o responsabilitate pentru ratacirea ofertei.
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Ofertantul va elabora propunerea financiari sub forma de pret/portie.

Tariful (preful) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald va fi exprimat in
LEI fird TVA, numai cu doud zecimale (dou cifre dupa virgula).

In cazul propunerilor financiare care contin preturi (tarife) cu mai multe cifre dupa
virguld se vor lua in considerare, pentru departajare, numai primele dous cifre.

Ofertele cu pretul unitar mai mare de 16.51 lei fara TVA / portie, pentru activitatea 1
din cadrul proiectului si ofertele cu pretul unitar mai mare de 20 lei fara TVA/ portie pentru
activitatea 2 din cadrul proiectului vor fi descalificate.

La stabilirea pretului ofertantul va avea in vedere toate costurile privind
aprovizionarea, producerea si transportul hranei. Aceste costuri vor fi suportate de catre

prestator.
Valabilitatea ofertei: minim 60 de zile.

G, CONSIDERATII PRIVIND REALIZAREA PROPUNERII TEHNICE

Ofertantii vor depune un set de documente intitulat propunere tehnica, care sa
demonstreze capacitatea operationala a ofertantului si care sa cuprinda cel putin urmatoarele:
° Meniu pentru cel putin o saptamana (5 zile lucratoare). Tipurile de hrana din

cadrul meniurilor nu se vor repela, atat pentru felul 1 cat si pentru felul 2;

o Retetar privind tipurile de hrana enumerate in cadrul meniului;

e Dovada privind personalul:

© bucatar - in acest sens se vor prezenta informatii referitoare la contractul
de munca incheiat cu ofertantul sau declaratia de disponibilitate a
persoanei/persoanelor  propuse  pentru intreaga  perioada de
implementare.

o Coordonator servicii — persoana desemnata de catre furnizor sa
supravegheze buna desfasurare a serviciilor privind aprovizionarea,
depozitarea, manipularea, productia, ambalarea si transportul hranei
precum si legatura cu personalul desemnat de catre autoritatea
contractanta privind numarul portiilor zilnice, ora de livrare si alte
aspecte privind implementarea contractului. Se va depune, in copie,
contractul de munca incheiat cu ofertantul sau declaratia de
disponibilitate a persoanei propuse pentru intreaga perioada de
implementare.

o Declaratie pe proprie raspundere semnata de reprezentantul legal sau de un
imputernicit al acestuia privind utilajele, instalatiile, echipamentele tehnice
direct implicate in activitatea de producere a hranei, precum si o lista cu acestea
~ Formularul 5.
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o Declaratie pe proprie raspundere privind conditiile de munci si protectia muncii
~ Formularul 6.

o Document care sa ateste spatiul de preparare al alimentatiei, Spatiul minim
prezentat trebuie sa fie de cel putin 15 mp

o Dovada ca punctul de lucru se afla in apropicrea zonei de implementare a
proiectului

H. FACTURAREA SERVICIHLOR PRESTATE

o

Facturarea serviciilor prestate se va face lunar in baza documentelor de predare-
primire intocmite la livrarea zilnica.

La solicitarea expresd a autoritd{ii contractante, ofertantul are obligatia de a prezenta
xerocopii dupd documentele legale de achizitionare a produselor livrate sub forma de
alimente nepreparate sau preparate ca hrand pentru beneficiarii autoritétii contractante
(facturi fiscale, avize de Insotire a marfii, certificate sanitar-veterinare, declaratii de
conformitate, certificate de calitate, alte avize, etc.).

I. DURATA CONTRACTULUI:

Durata contractului: 33 de Juni, cu incepere de la data semnirii contractului de servicii

de citre parti.

J. PRETUL CONTRACTULUL

Pretul contractului de servicii ramane ferm pe toatd perioada derulérii acestuia.

Tariful (preful) unitar pentru prestarea de servicii la destinatia finald rdméne ferm pe
toata perioada derularii contractului de servicii.

Autoritatea contractantd are dreptul de a suplimenta sau diminua cantititile de
servicii (prestatiile), respectiv portiile, in raport de numirul beneficiarilor prezenti in
cadrul autorititii contractante, pe durata deruldrii contractului, f&rd modificarea
tarifului (pretului) unitar pentru prestarea de servicii .

Autoritatea contractanta isi rezerva dreptul de a nu achizitiona intreaga cantitate de
servicii (prestatii) contractatd In urmatoarele situatii:

- Reducerea numarului de beneficiari din cadrul autorititii contractante.
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K. MODALITATI DE PLATA;

Plata se va efectua prin ,mecanismul decontarii cererilor de plata”, in termen de 30 zile
lucratoare de la data primirii facturii la sediul Achizitorului, pe baza facturii fiscale si a
Procesului Verbal de Receptie Cantitativd si Calitativd £y obiecfiuni, semnat de
reprezentantul Furnizorului si de reprezentantul Autoritédtii Contractante. Plata se va efectua
exclusiv prin transferuri bancare.

In cazul in care achizitorul nu primeste sumele solicitate pentru executarea serviciilor
de catering prin cereri de rambursare, plata sau prefinantare din motive neimputabile
achizitorului, atunci achizitorul nu datoreaza penalitati de intarziere prestatorului iar sumele
datorate nu se considera scadente, pana la remedierea situatiei aparute. In acest sens,
achizitorul va depune toate diligentele pentru rezolvarea oricaror deficiente aparute in relatia
cu ordonatorul de credite (AM POCU / OI POCU).

L. CRITERIUL DE ATRIBUIRE:

Criteriul de atribuire va fi “Cel mai bun raport calitate/pret
L. Pretul ofertei: Propunerea financiara: 30 puncte - pondere 30%
Componenta financiara
Algoritm de calcul:
Punctajul se acorda astfel:
a) pentru cel mai scazut pret, se acorda punctajul maxim, respectiv 30 de puncte;
b) pentru alt pret decat cel prevazut la lit.a punctajul se acorda astfel:
P1=(pretul minim/pret(n))x30 puncte
Nota: pret (n) - pretul ofertantului, pret minim - oferta cu cel mai mic pret care acumuleaza
nr. maxim de puncte (30)

2. Propunerea tehnica 70 puncte - pondere 70%

Componenta tehnica

2.1 Spatiul de preparare al alimentatiei ( bucatarie ) - 10 puncte — pondere 10%

Descriere: punctajul maxim 30 puncte il primeste operatorul economic care prezinta spatial
cel mai mare de preparare a alimentatiei, urmand ca restul ofertelor sa se raporteze la punctajul
maxim obtinut dupa urmatoarea formula: |

SC/SCMN x 30 puncte, unde SC(spatiu curent) reprezinta spatial curent de preparare al
alimentatiei ( ofertat de operatorul economic ce se raporteaza la SCMM) si SCMM (spatial cel
mai mare prezentat) reprezinta cel mai mare spatiu de preparare al alimentatiei)




C{ r

URIUNEA EURQPEANA Instrumente Structurals
2014-2020

Comuna VALEA IERII, sat VALEA IERII

nr. 50, jud. Cluj
TEL/FAX : 0374961930/0374091297
Email: primaria_valea ierii@yahoo.com

“Spatiul minim prezentat trebuie sa fei de cel putin 15 mp sub care oferta este considerate
neconforma si spatial maxim prezentat va fi de 500mp peste care oferta nu se puncteaza

suplimentatr.

2.2 Personalul repartizat al operatorului economic pentru indeplinirea contracxtului - 20 de
puncte — pondere 20%

Descriere: punctajul maxim de 20 de puncte il primeste operatorul economic care prezinta cel
mai mare numar de personal angajat de care dispune pentru indeplinirea viitorului contract,
urmand carestul ofertelor sa se raporteze la punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea
formula: NPROC/NPRC x 20 puncte, unde NPROC(numarul personal repartizat operator
curent) reprezinta numarul de personal repartizat pentru indeplinirea viitorului conract
prezentat de operatorul economic asupra caruia se face evaluarea si NPRCMM (numarul
personal repartizat cel mai mare) reprezinta numarul repartizat de personal cel mai mare
prezentat de catre operatorul economic participant)

*Numarul minim de personal este de 5 (1 sofer, 1 livrator alimente, 3 bucatari sau 1 bucatar si
2 ajutori de bucatar) sub care oferta este considetata neconforma, iar numarul maxim de
personal este de 50 peste care nu se puncleaza suplimentar.

2.3 Utilajele/dotarile de care dispune operatorul economic in vederea indeplinirii
contractului — 20 de puncte - pondere 20%

Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care a prezentat numarul cel mai
mare de utilaje/dotari in vederea indeplinirii contractului urmand ca restul ofertelor sa se
raporteze la punctajul maxim obtinut dupa urmatoarea formula:

NUDOC/NUDMO x 20 puncte, unde NUDOD ( numar utilaje/dotari oferta curenta) reprezinta
numarul de utilaje si dotari cuprinse in oferta ce se evalueaza si NUDMO (numar utilaje/dotar;
maxim ofertat) reprezinta numarul de utilaje dotari maxime ofertat in cadrul procedurii)
*Numarul minim de utilaje/dotari prezentate este de minim 10 utilaje/dotari (frigidere, aparate
de gatit mobilier pentru prepararea alimentatiei etc, sub care oferta este considerate
neconforma iar peste numarul maxim de utilaje/dotari este 100 peste care foerta nu se

puncteaza suplimentar.

2.4 Apropierea punctului de lucru de care dispune operatorul economic in vederea
indeplinirii contractului - 20 de puncte — pondere 20% |

Descriere: punctajul maxim il primeste operatorul economic care isi desfasoara activitatea de
pregatire a hranei in apropierea locului de servire a beneficiarilor din cadrul proiectului.

Punctaj Propunerea Tehnica, P2= P2.1+P2.2+P2.3+P2.4
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Punctajul total se calculeaza astfel: P1+P2
Valoarea punctajului se calculeaza cu 2 zecimale, prin rotunjire (daca a treia zecimala este

cuprinsa in intervalul 1-4, se rotunjeste prin lipsa)

Oferta are caracter ferm si obligaloriu, din punct de vedere al continutului, pe toatd perioada

de valabilitate.
La Intocmirea propunerii tehnice se va tine cont de cerintele din prezentul caiet de sarcini,

M. DOCUMENTE DE CALIFICARE SOLICITATE ofertantului castigator (in copie):

e Autorizatie de functionare emisa de catre Primaria sub a carei jurisdictie se afla locatia
de productie a hranei. Se va mentiona in autorizatie ca locatia de productie a hranei
este autorizata sa desfasoare activitati de alimentatie publica - in copie;

o Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar-Veterinara si Pentru Siguranta
Alimentelor pentru locatia de productie a hranei — in copie;

o Informatii privind utilajele, instalatiile si echipamentele tehnice de care poate dispune
operatorul economic pentru indeplinirea corespunzatoare contractului de prestare
servicii. (formular nr. 7)

° Autorizatie sanitar-veterinara emisa de Directia Sanitar-Veterinara si Pentru Siguranta
Alimentelor pentru mijlocul de transport cu care va fi transportata hrana —in copie;

o Informatii referitoare la personalul de specialitate de care dispune sau al carui angajament de
participare a fost obtinut de catre ofertant,

o Informatiile referitoare la detinerea spatiului necesar pentru prestarea serviciilor de
catering, respectiv pregatirea prepararea si livrarea zilnica a hranei pentru beneficiarii
proiectului.Cerinta minimala: Ofertantul va face dovada ca in vederea indeplinirii
contractului dispune de minim 15mp

° Formularul 1 Norme Procedurale interne - Declaratie privind neincadrarea in
prevederile art. 10 (1), pet. 1 din Normele procedurale interne ale Comunei Valea lerii;
o Formularul 2 Norme Procedurale interne - Declaratie privind neincadrarea in
prevederile art. art. 10 (1), pct. 2 din Normele procedurale interne Comunei Valea lerii;
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o Formularul 3 Norme Procedurale interne - Declaratie privind neincadrarea in
prevederile art. 10 (1), pct. 3 din Normele procedurale interne ale Comunei Valea Terii;

N. CONSIDERATII FINALE

Prezentul caiet de sarcini se completeaza cu prevederile obligatorii prevazute in

contractul atasat.
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Giurgiu Ioan LW/

Responsabil Achizitii Publice




